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Certaines entreprises font vivre un village. La fromagerie
de ['lsle-aux-Grues, elle, fait battre le coeur dune ile tout
entigre. La Presse est allée rencontrer ces artisans qui.

il y a 35 ans. se sont lances avec succes dans la production
fromagere pour garder leur communauté bien en vie.

LE REPORTAGE DE VIOLAINE BALLIVY, EN PAGES 2ET 3
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LISLE-AUX-GRUES

Llsle-aux-Grues compte 125 habitants. Une quinzaine
travaillent a la fromagerie. Cing familles de fermiers

lui fournissent le lait, Enlevez les enfants et les retraités:
tout le monde ici. ou presque, vit du fromage dans cette
petite ile d'a peine 7 km de long. face 3 Montmagny.

Portrait d'une e

hors du ¢ 1 ol tout

toume autour d'un plaisir de la table.
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BALLIVY | ROBERGE

LISLE-AUX-GRUES

Pair est vil en oo début de
ovemt i
. Froide ¢ noire. La
se meurt dans les
champs. Dans g
nes, les
leur traversicr
n'auront dau
de prendre Vavion pour sortie
vers Montmagny, aller chez le
medecing le dentiste,
ter des véte o aller au
supermarché, Toutes ces acli-
v banales gqu'on fail d'habi-
e a pled ou en voiture.

On comprend vite pour-
quoi il est quasi impo
d'engager une conversation ici
sans entendre pester conire la
i cnce des transponts entre
File et Laverre ferme. Tronie du
SOrL Cesl pouriant a cause. ou
srice & cela, quiils sont deve-
nus d'aussi liers el répulés
producteurs de fromage,

Le lait ne se transparte o
pas ires bien par bateau, mais le
charrier en avien de novembre 3
mars. gquand le tra

de laire ses allers- ers
Montmagny ? Oublicz ¢al Les
fermicrs de le-aux-Grtes ont

pris les choses ¢
Ans, créan
la mission
transtormer

main il y a 35
e comprative doni
senticlle serail de

plein coeur du Sai

wSans la | "

ile s uement morte.
' fque, on

Iverail pas a retenir notre

maonde w, tranche net Christian

Vinet, le dy

de la Soci

Le cheddar d'abord

Les débuts de la fron

il faut encore m
vaches au reper
parce que les chemins ne som
pas déne le lait ne peut
sporté sur les
s qui sépa-

Les agriculieurs s'en tlenne
alors au cheddar, vendu sans
aucune distinetion. Les volumes
augmentent a pelits pas puis a
© geants apres 1987, quand
it peut enfin @re produit a
iné 12 muis par -

dcrans radars des gourm
Christian Vinet vient de pr
duire une dude sur la fromag,
dans lecad re d'un cours en agro-
cconomic a 'Uni Laval.
Son constat ost clail faut pas-
ser dans les ligues majenres o
lancer fa production de fro
fin
les rayons en 2000,
cis. Le Riopelle est lang

e Tapprobation du
eddebre peinire, qui habiait 17
o lawtorisation de reprod,
T'une de ses toiles pour donner
un coup de pouce aux ventes.
Deuxicme suc Muonsire
catte fois. En 10 ans, la taille o
la production de la lromageric
doublent, les cquipements sont
modderniscs, le nombre d'em-
ployes riple. Le Riopelle cumule
les distinctions, dont ke Prix du
public du concours québécois
Caseus {catégorie pate molle) en
2000, Mais la Tomme de Grosse-
e {lancé en 2004)
mieux of rafle la meme
Caseus coup de cocur du public,
tottes catégories confondues,

Le ched i

yme, mals trols variciés
vieillies 6 mols, L anet 2 ans. La
Coop est Pune des rares a pos-
seder Fagrément ledéral requise
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pHor umln ses produits dans  machinerie. Sept }uur-. .u:r wpl. - Du 14 o |m |. 4.
|

s provi-
".' sionnement en lait p&ﬁuﬂlagenie de LTde-nua-Gﬂm et

ouvertement les Edats-Unis.

passé & 5 aujourd hui. jeumquen ne pourrait d'ailleurs le
pcnurlltuuspmnmhpnr leur métier. Portraits.

Lenvers du succés

La suite nest pas aussi rose

w Des fod P

Dien, ¢'est La gue les ennuis com-

mul\ml m dit Christian Vine

La fromagerie

. a bort, Comme

v I crise de la ]

ot 2008, Les consommateurs ont
au peur, les ventes ont soullen,

Puis, en septembre de

nent détruin la ferme
Boulanger, I| plus

rassage s
débiris ont ¢

dune iristesse
déconcertante, Trois silos

le portrait re

une Impression de
nge. Denis Boulange,
I pas remis. |
encore décidé s

En attendant, c'est touie 1
apui i se ser les manches.
La fromageric a dil encaisser une
séricuse baisse de produc
laduiere et les Termiers ont di
reprendre une partie du guota
de lait de M. Boulanger.

Vivre dans l'isolement

Les producieurs de Lail ne sol
dhone plus que guatre
o recruter de la mai
a la fromageric comme

eli des anndes a venir.

Wit ke monde nest pas lait
prour vivre icl. Fréderic Poulin
na méme pas trouve le temps
daller chercher le prix gagne par
||T.\r|||m de Grosse-le, produit
i Jait de
. wle ne
pouvais pas les laissers, lance
co petit taud. La premid
traite des vaches commence a
6 h 30, la demiere osi
Entre les deus, 1 faut nourrir les
bétes, les soigner, planifier les
inscminations, nettoyer Fetable,
travalller au champ. entretenir la

ment var % L \l.um
doivent se rendre 3 Fécole en
avion, les couples oublier les
SOupers au restauramt 4 Pexié-
ricur, faute de pouvoir rev
dormir a la maise I| ya n
une liaiso m ais Ie
Cossna ne fait gue deux allers-
retowrs par jour o le nombre de
places est trds limiie,

Malks pour ceux qui
ces contraintes, oo
hiuis clos o des av
monde se connail, tout e monde
sentraide, toul le monde veut
1~1tlk|]slr au suceds de la coo-
peérative. « Clest telement le fun
quand Ues dans un commerce,
que W vois les gens choisic 1on
fromage et dire
envie de leur
mod qui
Pwul.in, FORIEC ALY jotics.

La Coop s'est d'aill
remise a developper de nou-
veaus produits. Un fromage fin
lle (Iwr.m ére lancé

mmli'ln.' (I‘dp.ria.lllun
tionnel, oir les ferm
menceraient a laisser paitre
vaches dans les champs, y
el a les mourrin du foin de battu-
res, Phiver, comme on le faisait
le. Les vaches
repuos pen-
dant la saison Iroide, accordant
un petit répit aux fermicrs, On
produirait sans doute momk de
lait, mai g
o pourrait espérer obie
retour une Appellation d'ori-
glne conral
Non, les fel
aux-Grues n'ont pas fini de
Faire d'eux bien au-dela
des limites de leur archipel.

Denis Boulanger

Denis Boulanger, 55 ans,
parle encore avec émotion
de la ruit du B septembre
dernier. quand un vielent
incendie a réduit en cendre
son imposante ferme et tué
sur le coup ses 200 vaches
Rebatie cotterait 3 millions
Il hasite. La tiche sera com-
plexe. Mais la fierté de conti-
nuer & produine des fromages
maintes fols primés pése lowrd
dans la balance. Son préfée:
le cheddar viailli. savouré dans
son plis simple appareil.

Al

Frédéric Poulin

Les 40 Suisses brunes (des
bbtes soit dit en
de « le maires sont
i e Speels e
seules & p
Tomme de Grosse-lle, Le
Jeune homme de 38 ans a un
Fa:cour; peu commun. (I est
des rares & ne pas dtre na
el mals & avolr choisi de sy
installer. Ses baves sont dun
ullm dtonnant, mirme

dans fiéta-
bl. L] n-..."ﬁﬂ"u-u Son
chouchau les Fromages

parmi
de lile? Le Tomm! bien s0r.
mais le Riopelle servi sur du
pain aux canneberges est un
solide concurrent,

Denis Bernier

Dianis Berniar, 48 ans. a grandi
ici, comme son grand-pere
ot son pore qul. & 78 ans,
participe encore & chacune
des traites de sa cinguantaine
da vaches. Sa femme travaille
~ sur bo traversior. [l niont jamais
pmu sexiler. « Sl n'y avait

il ny aurait
p1us w30l cultivateur heis.
tranche-t-il. Son fromage
Favori? Le Riopelle. « 1l est um
coche au-dessus des autres
ot medlour que tout anfm:lue

Patrice Painchaud

A 31 ans. Pa
st lo phus jeune
de IH- mais pas ll moing
:-:pu;p?'nu San pﬁ'dl.:'
irigé la fromagerie pen
30 ans! Sa femme. Annie. y
wravaille & temps plain. « Nous
sommes fiers de pouvoir sui-
vre ln chaine alimentairo du
debut b la fin, des mlﬂeﬂ
dam les champs au plateau
de fromages, dit Patrice. 5|
recette fotiche: un club sand
wich au paulet et Rlapqllg

Patrick Vézina
A ceux qui affirment que la
wie di ire nest pas facile,

Patrick Viézina, 42 ans. réplique
que cest la vie en ville qui est
dure, Froide et impersonnelle.
Il a érudie la boucherie &
trvaillé a Mo
puis & Montmagny avant
diacheter ux‘krmeaﬁdom
rir supris des siens.
maintenant prés de 160 bites
et 5y connait comme pas un
diars be soin dnlrhu\:.‘ua. ayant
langtemps. été Insérm-
natewr prn‘eulmnd de [ile.
Lancien quide de chasse sert le
Riopelle sur des roubés démincd
de paitrine dicie, avec asperges,
épinards et bacon, saisis dans la
podle puls gratings au four.
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